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' VINOS de CHATEO | | Secretos
By theglass | do| Granaino

Vino de Andalucia tinto/ blanco/ rosado _ - :
Wine from Andalusia Red/white/Rose ®2%d Combinados tradicionales de vinos &2

Ribera del Duero Roble. Red wine Granadas specialty

Rio(ja de Cpiamga_ Red wine Vermul Con soda y su chorrito de ginebra 190€

Rueda Verd ‘ With soda and gin

ueda Verdejo. Dry white wine
40 Dy e Caflcasas 210€
Blanco semidulce Mezcla de vermut, vinos generosos y licores
Light Sweet White Wine Copa3.90€ Vermut with soda and a liquor mix
Botella 19.50€

Blanco afrulado a2 )35 Folfaza 300€

\_ Fruity white wine ) Moscatel con hielo, limén y soda o gaseosa
Aromatic sweet wine with soda, lemon and ice
4 o ) Moscalel Aromatic sweet wine 300€
& Vinos Cenerosos % .
- Y Palo corlado 01d vintage sherry 3,006
Manzavitla. Dry Sherry Wive =
i

Oforoso dulce. Sweel Sherry Wine Sawgria de la casa

AMOVI.“WGdO Seco. Dl"g S henrg Wiwe Red wine with soda ice and fresh fruit

Pedro Ximene3. Wine made from raisins Glass 3,50€ | Jug14€
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CERVEZAS DE GRANADA CQI' VeZ4 ‘LQITCO

. Alhambra Especial 20U0€ Crafted beer from Granada
Alhambra Cervezatipo Lager, dorada, con buen sabor a maltay 4,00€ Vol 6,8%
Gamit amargor gustoso.
Lager beer, golden, nice malta taste with a mild Cerveza Artesanal del pueblo de
bitterness that translates into a unique flavour. Nigiielas.
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R Regepva 1976 310€
: [( e .
2] 9)— 5 - Tostada, de calidad extra, elaborada artesanalmente.
A full-bodied pilsner style beer with intense flavour,
brewed with the legendary Saaz hop variety.

DAURA Baura 360€

DANM Cerveza sin gluten.
‘,(‘”‘\\ Gluten-free beer for celiacs.
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Fresco...Fresco
Fresh ... Fresh &
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Vaso de Gagpacho (SOLO EN TEMPORADA) 4 g€
Typical andatusian cold Tomalo soup by The glass - N
Salmorejo cremoso © ® 6€ Jamon ibérico corle a cuchitlo 196€
con huevo y Taquilos de jamon Iberian ham board. hand cul
Tomdlo cream with ham and boiled eqq ) o
Mix de jamon ibénico y queso @ 196€
Ensaladifla rusa casera 69€ Iberian Ham and Cheese Board
Poldlo salad wilh carrdls. Tuna. boiled e ,
& mayonaise % Jamow duroc corle a cuchiffo 166€
’ ' . Duroc ham board. hand cul
Melon con jamon alinado §6€ , o
Mefon wilh haw Mix de jamon serrano duroc y queso @ 165€
. Duroc Ham and Cheese Board
Tomale afinado af quslo 96¢€ \ J
(con jamon o queso de cabra o anchoas)
Dressed Tomaloes (with Ham or Goal Cheese or anchovies)
Ensalada de 1ueso 1€ Queso de oveja curado IG€
de cabra con cebotla confilada. frilos secos y su vinagrela. Cured Manchego Cheese
Green Salad with cheese. nuls. caramelized onion and ils )
vinagrelle Queso makhones semicurado IG€
Ensalada de { Be Semicured Mafiones Cheese
nsatada de la casa
(Fechuga romana con pimienlos asados. queso y fomo de orza) Queso pa‘(z\ogo de cabra I6€
(Home STyfe Salad: Green safad wilh pork loin. godl cheese & Cheese from Andalusia
roasled peppens) 0 Y "
uesos Espaiioles €
Atcachofas con anchoas BSE| | (oveja makones queso de cabra pagoyo
Arlichokes and anchovies Sefeclion of Spawish Cheeses
Tarlar de safimon y aquacdle con sgja @ @ @ @ £6€
Salmon and avocado Tarlare with soy sauce \_ )

. ) 1Las famosas...
/-~ Our famous platters...

Tabla fria /calievle © 16€
(1 croquelones cremosos. Torfitla espainola. ensaladiffa rusa. jamon. queso. fomo de orza «ipoffo mozarabe)
(Creamy Homemade croquelle. Russian Safad. iberian ham. manchego cheese. poldlo omefelle. pork foin and mozarabic chicken)

Surlido de Ibeéricos - Iberian Seleclion 16€
(Jamon. caira de lomo. chorizo y safchichon)
(Seleclion of Iberian Ham and cold meal)

Tabla Caslaireda - Caslaireda Board 1ge€
(Seleccion de jamon. embulidos ibericos. 1ueso, ale y bomo de orza casero)
(Sefection of Iberian Ham and Tradilional cold medl makones cheese. palé. orza medl )
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Crustéceos uevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos Frutos de Apio Mostaza Moluscos
Gluten céscara

VAT Included | IVA incluido Bread basquet | Servicio de pan 1€/pp

Alt
mo  azufre y sulfitos



Q}i Tradicional Traditional

Nuesliro Cr'o%leém de jamon con salsa romescu @ 1,1€/ud
|

Ham croquelle wilh romescu sauce
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Lomo de orza casero | Pork o confl in paprika oif and spices over poldloes 116€
Revuello de morcilfa con manzana. pasas y frulos secos I1,6€
Scrambled eqgs with black pudding apple. raisins and nufs

Pislo af esfifo andafuz con su huevo | Raldlouitfe: Fresh fried vegelable with egg 116€
Torlitta de paldlas confiladas con cebolta hecha af momenlo I17,6€

Homemade Spanish Omelelle (Pcldlo omelelle)
Huevos rolos con jamon y aceile de Trufa | Crushed eggs with Serrano Ham over pdldloes with Truffte ot @ @ 166 €
Habilas baby safleadas con jamon. selas y huevo frilo 136€

Typical spanish green beans. serrano ham and eqgs

Espinacas con garbanzos al eslilo Tradicional andafuz con queso de cabra @ @ @  116€
Spinach with chickpeas & godrl cheese

Pufpo a Feira | Oclopus wilh paprika & pelalo 166€

Bacatao deswigado al esfifo gjorriero | Cod flakes with peppers and Tomdlo sauce 116€

Pdlalas Bravas | Bravas Poladles 116€
- J

Coslittas confiladas a baja Temperalura con hierbas medilerraneas @ 7€
Pork ribs in Medilerranean herb sauce over pdldloes

Pala de pufpo braseada de 150gr acompainada de cremoso de palala 106¢€
Roasted oclopus feq (150gr) over poldlo cream

Corle de abanico ibérico de 180g con paldlas. verduras safleadas y su mojo picon 196€
180g Iberian Pork Medl cul wilh poldloes. sauleed vegelables and ils ‘mojo picon” sauce

Trinchado de vaca de 180g con JpaTaTas y verduras safleadas 106€
180g Cow Carving with pdlaloes and sauleed vegelables

Pollo af eslito mozarabe con pasas Y almendras sobre couscous y verdurilas @ © 185€
Chicken Mozarabic slyle with raisins and almonds on couscous and vegelables

Lingale de rabo de Toro de 100gr desmigado 18S€
acompaiado de cremoso de palala
100 gr Bufl Tail slewed in a Tradilional way accompanied by creamy polaloes

Bacatao confilado de 180gr sobre pislo de verduras €
180gr Confil cod on Andatusian Raldlouitfe
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Cont Crustéceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lécteos Frutos de Apio Mostaza Granos d do d Altramuces Moluscos
Gluten a sésamo  azufre y sulfitos

VAT Included | IVA incluido Bread basquet | Servicio de pan 1€/pp



UVinos de Granada Wines from Granada

/
‘Bodegas Muiiana
Peéli-Verddl 1010 | 12 meses en barrica roble francés 1990€
Tres Cepas 2019 | c. Sauvignon, Tempranillo, Petit Verdot. 12 meses en barrica roble francés 1060€
Roble 1071 | Merlot. 6 meses en barrica 1960€
BOdegas Mﬂldeg MO‘y«a Organic, vegan wines,no added sulfites | Vinos Ecolégicos, veganos, sin sulfitos afiadidos
MM. Sgrah 200 | Monovarietal 3 meses barrica 19.70€
MM Seis cosechas | Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon en un ensamblaje de afiadas desde 2016 a 2021 19.10€
MM. TeMpr'amiWo 1014 | Vendimia manual nocturna. 24 meses en barrica 19.70€
\ J
p Otras D.O. Wines from Spain N
Museum Reserva (I?iqja) | Tempranillo 100% 1060€
Carralvaseca Cr. 2019 (I?ioJa) | Ecolégico. Tempranillo y Graciano 13.00€
Casa Primicia (Rio(ja) | Mazuelo 10 meses en barrica 13.00€
Previus de NepTls (R. Duero) | Tempranillo 100% 1060€
Carmelo Rodero (R. Duero) | 9 meses en barrica. 16.00€
Sommos Varielates 1019 (Somonlano) | Tempranillo, Merlot, Syrah 13.00€
Pandora Tinla Toro | Al menos 6 meses en barrica 160€
Afquez 2019 (Somonifano) | Garnacha B350€
Habla del Sifencio.. (Caceres) | Syrah, C. Sauvignon, Tempranillo 0.00€
Submarino DO. Tacorowle | Listan negro, Syrah y Merlot. ¢900€
Tinto con crianza y 4 meses sumergido en el Océano Atlantico a 18 m. de profundidad.
J
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Menade Rueda Verdejo Ecologico 100€ Yflera Verdejo 100€
Verdejo 100% Vendimia nocturna
Aflos de Torona (Rias Baixas) 1060€ Lumé Bral 100% Zalema (Huefva) 160€
Albarifio. 6 meses sobre lias Vino espumoso andaluz de calidad
Piedras Blancas 1960€ Sparkling wine from Andalusia
Vigiriega. Vino de La Alpujarra
Sommos Varielales (Somonlano) 1100€
Chardonnay, Gewdirztraminer y Pinot Noir
\_ J
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Contie Cacahuetes Fr utos d Mosta Itramuces Molus
Glut en amo azuf ) 1ft

VAT Included | IVA incluido Bread basquet | Serv1c1o depan 1€/pp



VINO DE

LA SEMANA

Wine of The week
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ALBANTA | Albarifio

DO: Rias Baixas
VARIEDAD I VARIETY

Blanco.Albarino

ELARORACION I WINEMAKING
Sobre finas lias en deposilo de acero
inoxidable.

On fivie fess in slainless sTeel deposils.

VISTA [ COLOUR

Amarifto pajizo con reflejos dorados verdosos. fimpios y muy
briffaviles.
Straw yellow wilh brighl greeny gold refleclions.

NARIZ I AROMA

Nifidos aromas de frilas carvosas (piiia acida.
albaricoques y melocolon) con un figero fondo vegelal.
Distinclive aromas of fleshy fruils (acid pineapple. apricols
and peaches) wilh a lighT grassy background.

ROCA 1 TASTE
Mefosidad en el primer alaque. quedando figado af pafadar.
Pleasanl on The paldle. Rich on The dlfack and persisfent on

The palale.
§ Mﬂ%

MEJOR VINO BLANCO DE ESPARIA “Zine:

BEST WHITE WINE OF SPAIN 203 % "™ 4P
SPANISH
WHITE

/5D I —
Copa 390¢€
Rolella 1960€




> ‘Postres &
Desserts

4 I
Coulawl de chocolale © bLG€
Chocolal Coufawl with Red fruils sauce.

Cassala de ‘Los Iafianos” ® ® @ 1€
Tradilional Icecream Cake (SOLO EN TEMPORADA)
Pionono de ‘Grana’ ® © 36€

Thin tayer of paslry roffed iilo a cyfinder. drenched with
different kinds of syrup which give The pionono a sweel and
pleasanl Texlure. and crowned wilh Toasled cream. IT is
Typicalty edlen in ove orTwo biles.

Tarla de queso | Cheese cake b6€
Tarla de 3 chocoldles |3 chocotdle cake bGE
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‘Nuestros licores
y vinos de postre

Liquors and Dessert Wines

4 — )
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Pedro Ximénes 380€
Wine made from raisins
Cream sweet sherry wine 380€
Pionono Liquor 110€  330€
Is a cream fiquor. Tipycal from granada. our bayleis version
Pacharan de Granada 110€  330€
Stoe fiqueur
Fray Leopoldo 110€  330€
Herbs fiquor
Ron Miel 110€  330€
Hoviey Rum from Canary Isfand
Brandy Solera 110€  360€
\%namdg Reserva 330€  800€ )




